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iUNA FAMILIA, UN NOMBRE... UNA
TRADICION!

A dos pasos de la Grand-Place de Bruselas, “rico teatro” en
palabras de Jean Cocteau, se sitta el barrio del “llot Sacré".
En el corazén de este barrio, el restaurante “CHEZ LEON"
lleva establecido mas de 120 afios y se ha convertido en uno
de los monumentos ineludibles de la vieja Bruselas.

Nuestro restaurante, por su sencillez, por su acogida directa
y calida, asi como por su ambiente pintoresco, ha sabido
ganarse la simpatia del pudblico y convertirse en la parada
del "gourmet”. En 1867, Léon Vanlancker se instala aqui
para explotar un restaurante que bautiza “A la cuidad de
Amberes", antes de abrir, algunos afios mds tarde, y bajo su
propio nombre, lo que se iba a convertir en el simbolo de la
cocina belga.

Los afios 50 y especialmente la Exposicion Universal de 1958
fueron testigos del | verdadero comienzo del restaurante
“CHEZ LEON", mientras Bruselas se convierte en la capital

ESTAMOS SITUADOS A 2 PASOS DE LA GRAND PLACE, A 3
MINUTOS CAMINANDO DE LA ESTACION CENTRAL Y DE UN
PARKING DE AUTOBUSES

ABIERTO TODOS LOS DIAS DEL ANO, DE 12HO0 A 23H0O0,

ES EL MAS ANTIGUO RESTAU-
RANTE DE BRUSELAS

VIERNES Y SABADOS HASTA LAS 23H30, SIN INTERRUPCION

indiscutible de las “Moules-Frites” (Mejillones y patatas
fritas). De las cinco mesas con que comenzé en 1893, el
restaurante ocupa hoy 9 inmuebles y ofrece 420 plazas.

Existen abundantes anécdotas con respecto a este popular
restaurante que ha acogido a diversas personalidades del
mundo politico, cultural y financiero asi como a miembros de
la Familia Real belga.

Todos vienen a degustar alguna de nuestras recetas de
mejillones. También ofrecemos bogavantes, pescados,
carnes, pero los verdaderos iniciados sitian su predileccién
en lareceta de “Mejillones a la marinera especial”, una receta
casi secreta acompanada de patatas fritas belgas y de una
deliciosa cerveza “Léon".

Para concluir, gueremos agradecerle
su visita y le deseamos un buen provecho.

Kevin VANLANCKER

NUESTRAS SALAS DE BANQUETE TIENEN AIRE
ACONDICIONADO, Y UNA CAPACIDAD PARA 15 A 230
PERSONAS

NUESTRA CERVEZA LEON, RUBIA, REFRESCANTE Y
GENEROSA, ESTA ELABORADA EN BELGICA.
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FORMILAS DE

=

SOLO DE 12.00 A 16.00 HORAS { splasawes
1 SELECCION UNICA POR GRUPO N .

) f/@; 15 COMENSALES MINIMO
SALVO REGIMEN ALIMENTARIO ESPECIAL*

¢ LOS ALMUERZOS . ¢ LOS ALMUERZOS Y ¢ LOS ALMUERZOS Y
2 SERVICIOS 2 SERVICIOS 2 SERVICIOS
SOPA DEL DiA SOPA DEL DiA SOPA DEL DiA
ALBONDIGAS, SALSA DE TOMATE, PASTEL DE CARNE DE TERNERA, SALCHICHA DE CAMPANA, “STOEMP"
PATATAS FRITAS BELGAS ESPINACA Y RICOTTA (PURE DE PATATAS Y VERDURAS DEL DiA)
21.°°€ 22.9°€ DXl 21.°°€
| D1 | 1L EE SN D3
J AN J \_ J \_
LOS ALMUERZOS LOS ALMUERZOS LOS ALMUERZOS
2 SERVICIOS 2 SERVICIOS 2 SERVICIOS
SOPA DEL DiA SOPA DEL DiA SOPA DEL DiA
PASTEL DE BACALAO CORDERO TIERNO SALTEADO, BLANQUETA DE PAVO,
GRATINADO DE PATATAS ARROZ PILAF
22%¢ | | E22xe | [ EE2ve

Alternativa vegetariana como plato principal: Espaguetis a la napolitana.

DE SUPLEMENTO DE SUPLEMENTO

POR PERSONA: POR PERSONA:

MOUSSE DE CHOCOLATE DE LA CASA PEQUENA
O FLAN DE LA CASA ENSALADA VERDE
EN LUGAR DE SOPA

UNA BEBIDA DE SU
ELECCION (25CL)

1 CERVEZA PILS
0
1 REFRESCO

0
1 COPA DE VINO DE LA CASA

De lunes a viernes, excepto dias festivos
(mends D1 a D6 exclusivamente)

* 1 Gnico y mismo menu para todos, a comunicarnos a mas tardar 3 dias laborables antes del dia de su banquete, grupo de 15 cubiertos
minimo. Si uno de sus comensales tiene un régimen alimentario especifico, le rogamos se dirija a nuestro servicio de reservas.



