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EEN FAMILIE, EEN VOORNAAM...
EEN TRADITIE!

Op een steenworp van de Brusselse Grote Markt - dat “rijke
schouwtoneel” om het met de woorden van Jean Cocteau te
zeggen - ligt I'llot Sacré. En midden in deze wijk kunt u al 120
jaar terecht in het restaurant CHEZ LEON, een niet te missen
monument uit het Brussel van weleer.

Dankzij zijn eenvoud, zijn directe en gastvrije
onthaal en zijn pittoreske sfeer kan ons restaurant
rekenen op de sympathie van het publiek en is het
een vaste halte voor al wie van lekker eten houdt.
In 1867 opende Léon Vanlancker zijn eerste restaurant: A
la Ville d'’Anvers. Enkele jaren later begon hij een tweede
restaurant, dat hij naar zichzelf vernoemde en dat zou
uitgroeien tot een symbool van de Belgische keuken. De jaren
gingen voorbij en zijn zaak breidde langzaam maar zeker uit.

In de jaren vijftig, en vooral tijdens de Wereldtentoonstelling
van 1958, is het restaurant CHEZ LEON echt opgebloeid
en werd Brussel dé hoofdstad van de moules-frites. Het
restaurant, dat in 1893 slechts 5 tafeltjes telde, strekt zich nu

uit over 9 gebouwen met 420 plaatsen.

Er doen duizenden anekdotes de ronde over dit populaire
restaurant, want er kwamen al veel grote namen uit de
politieke, culturele en financiéle wereld over de vloer. Zelfs de
leden van koninklijke familie van Belgié schoven hun voeten
al onder tafel.

Allemaal waren ze benieuwd naar de mosselrecepten van het
huis. U kunt natuurlijk ook kreeft, vis of viees bestellen, maar
de echte kenners gaan toch telkens weer voor de “moule
mariniére spéciale”, een nagenoeg geheim recept dat wordt
geserveerd met frietjes en, bijvoorbeeld, een lekker LEON-
biertje.

We gaan het hierbij houden en bedanken u
hartelijk voor uw bezoek. Eet smakelijk!

Kevin VANLANCKER

* VLAK BIJ DE GROTE MARKT EN OP 3 MINUTEN WANDELEN
VAN HET STATION BRUSSEL-CENTRAAL EN EEN PARKING
VOOR BUSSEN

TOT 23U00,
VRIJDAG EN ZATERDAG TOT 23U30.

HET OUDSTE
RESTAURANT VAN BRUSSEL

ALLE DAGEN VAN HET JAAR DOORLOPEND OPEN VAN 12U00

+ BANKETZALEN MET AIRCO VOOR 15 TOT 230
PERSONEN

LEON-BIER, EEN RIJK, VERFRISSEND, BLOND
BIERTJE DAT IN BELGIE WERD GEBROUWEN




ENKEL VAN 12U TOT 16U ] R SRR

KIES EEN MENU VOOR ALLE GASTEN Q)]
AFGEZIEN VAN BIJZONDERE DIEETWENSEN* ad

i LUNCH N T LUNCH Y i LUNCH N
2 GANGEN 2 GANGEN 2 GANGEN
DAGSOEP DAGSOEP DAGSOEP
BALLETJES KALFSPARMENTIER BOERENWORST
IN TOMATENSAUS MET FRIET MET SPINAZIE EN RICOTTA MET STOEMP VAN DE DAG
Lo R e t6/0¢
N\ N e N\ 4
i LUNCH N T LUNCH N i LUNCH N
2 GANGEN 2 GANGEN 2 GANGEN
DAGSOEP DAGSOEP DAGSOEP
KABELJAUWPARMENTIER VOORJAARSLAMSRAGOUT STOOFPOT MET JONGE KALKOEN
MET GRATIN DAUPHINOIS EN PILAV
| Emvce | ERvee || EEvre

TOESLAG

PER PER
PERSOON: PERSOON:

HUISBEREIDE CHOCOLADEMOUSSE KLEINE GEMENGDE SALADE
OF HUISBEREIDE CREME CARAMEL IN PLAATS VAN SOEP

DRANK NAAR KEUZE
(25 CL)

1PILS
OF
1 FRISDRANK
OF
1 GLAS HUISWIJN

'an maandag tot vrijdag, behalve op feestdagen
Enkel voor lunchmenu's D1 tot D6.

* Kies één menu voor alle gasten. Geef uw keuze ten laatste 3 dagen voor de dag van het banket door. Geldig voor groepen van minstens 15

personen.

Indien een van uw gasten bijzondere dieetwensen heeft, gelieve die dan te melden aan onze reservatiedienst.
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~)  RESERVEER 3 DAGEN OP VOOR-
< HaND

J
HET APERITIEF 17| MINSTENS 15 PERSONEN
1LEON-BIER 25 CL + A
GEFRITUURDE MOSSELHAPJES / 4 PERSONEN «  ALLE STREEKMENU'S KUNNEN
m 7.5°€ L WORDEN GECOMBINEERD MET
U EEN DRANKFORMULE (ZIE
PAGINA 7)
1\ J 1 J 1\
VEGANISTISCH VEGETARISCH VEGETARISCH
MENU MENU MENU
DAGSOEP DAGSOEP HUISBEREIDE TORTILLA MET
VAN VERSE GROENTEN VAN VERSE GROENTEN GROENTEN EN TOMATENCOULIS
GROTE GEMENGDE SALADE GROTE GEMENGDE SALADE SOJASTEAK MET GEGRILDE
MET SNIJBONEN, TOMATEN MET SNIJBONEN, TOMATEN TOMATEN, SNIJBONEN
EN VINAIGRETTESAUS EN VINAIGRETTESAUS EN STOOMAARDAPPELEN
VERSE, HUISBEREIDE FRUITSALADE BRUSSELSE WAFEL MET SLAGROOM#** VERSE, HUISBEREIDE FRUITSALADE
X2 24°¢€ LN 21,°€ ICIN 25°€
r N\ r N r
\ -~ . G
SNELLE HAP ALLE KLASSIEKERS VAN LEON
ARTISANALE CERVELAAT OOSTENDSE
MET TOMAAT-GARNAAL
MOSTERDMAYONAISE e
... MOULES MARINIERES MET FRIET
GEGRILDE KALKOENTOURNEDOS Tt
MET KRUIDENBOTER, GEMENGDE GRATIS:
SALADE EN FRIET LEON-BIER
... OF EEN GLAS MUSCADET
HUISBEREIDE CREME CARAMEL OF FRISDRANK
30 A -
21,°€
J \ J \
V. | GASTRONOMISCH BELGISCH MENU
= | 2 MENU
s KLEINE BRUSSELSE
y a PALING IN 'T GROEN CHAUD-FROID VAN
) B e WITLOOFSALADE
EN SPEKJES
J 1\ ...
ZALM MET MOUSSELINESAUS
BELGISCH MENU EN GESTOOMDE AARDAPPELEN BRAADWORST
MET GROENTENSTOEMP
BREUGHELHAM
APPELTAART VAN'DEIDAG
OOSTENDSE HUISBEREIDE CHOCOLADEMOUSSE
GARNAALKROKET
... 50
GENTSE WATERZOOI m 22, €
VAN MECHELSE KOEKOEK N\ r
MET GESTOOMDE AARDAPPELEN y \
BRUSSELSE WAFEL MET SLAGROOM** BELGISCH MENU
KAASKROKET MET
m 42,90 € HAMMOUSSELINE

RUNDERSTOOFVLEES
MET BRUIN BIER EN FRIET

VA N 1 2 U TOT 23 U PANNA COTTA.h;I.ET SPECULAAS

KIES EEN MENU VOOR ALLE GASTEN
AFGEZIEN VAN BIJZONDERE DIEETWENSEN* m 28 80 €
[

N\ e




\\ J \ J \
VIERUURTJE MOSSELMENU PAJOTTENLAND
Bl) LEON
MOSSELSOEP WITLOOF IN DE OVEN, EEN KLASSIEKER
EEN BRUSSELSE WAFEL MET .. 00
VANILLE-1JS, KLEINE LEON-SALADE KONIJNENBOUT MET GEUZE,
WARME CHOCOLADESAUS, MET GEFRITUURDE MOSSELEN SPRUITEN EN
SLAGROOM EN PEPERSAUS GESTOOMDE AARDAPPELEN
EN ESPRESSO ..
OF THEE MOULES MARINIERES TRUFFELS MET
(ENKEL TUSSEN 14U EN 17U) MET FRIET BELGISCHE CHOCOLADE
15 10 € TRUFFELS MET
BELGISCHE CHOCOLADE
a27€ B s2¢
J \S J \
BIERMENU ZEEVRUCHTEN-
) MENU
KONIJNPATE MET BIER DELUXE
UIT LABBAYE DE LA RAMEE
o LEON-SCHOTEL
FRICASSEE VAN JONGE KALKOEN LTI G s, Er e
J \ MET FRAMBOOSBIER EN T g e
PASTA MET KROKETTEN WULKEN)
MOSSELEN
KRIEKSORBET WATERZOOI MET HALVE KREEFT
MOSSELSOEP EN GESTOOMDE AARDAPPELEN
PENNE LEON PROFITEROLES
(GRIJZE GARNALEN, MOSSELEN, 20 70
CHAMPIGNONS EN ROOMSAUS) m 30, € m 79, €
HUISBEREIDE OPTIE DRANK + 8,60 €
CHOCOLADEMOUSSE 25 CL BLOND BIER (GEORGES PIL’S) ALS APERITIEF
1LEON-BIER
m 24'20 € 25 CL WITBIER BIJ HET HOOFDGERECHT
N\ e
J \
ZEEVRUCHTEN VISMENU
PRESTIGE
VISSOEP
T MET ROUILLE, 4 N
MET ROUILLE, CROUTONS CROUTONS BEIIING-BRUSSEL
EN GERASPTE KAAS ENIGERASRTEIKAAS
... .. KREEFTENSOEP
3 CREUSES, 1 GAMBA, WATERZOOI VAN VIS e
1 MARMERSCHELP, (TONG, ZALM, ZEEDUIVEL MOULES MARINIERES
5 RIJMOSSELEN (IN HET SEIZOEN), EN KABELJAUW) MEERE
3 WULKEN, e VeRSE
1 NOORDZEEKRAB (450 G) FRAMBOZENSORBET
HUISBEREIDE FRUITSALADE
HUISBEREIDE CREME CARAMEL
50
IEEE] 60.°€ | D20 [ RadS XN 37.°¢€
A\ 4 N\ 4 A\ 4
-/ \
.
. DRANK | | GEORGES 4B | LEON
A VOLONTE Geis®  PILS BLOND BIER
5,2% ALC. = 6,50% ALC.
BELGISCHE BIEREN VAN HET VAT, £
HUISWIJNEN —
EN FRISDRANK -
FRISDRANK Bugs  BRUGS HUISWIJNEN
By COCA-COLA, ~ WITBIER ROOD, WIT,
b e ‘ .
m 15 00 € # SPRITE, SPA... L 4,8% ALC. . ROSE
[} - e
Onbeperkte bediening tijdens de maaltijd, enkel geldig in combinatie
~ met een menu. '

* Kies één menu voor alle gasten. Geef uw keuze ten laatste 3 dagen voor de dag van het banket door. Geldig voor groepen van minstens 15

personen.
Indien een van uw gasten bijzondere diee

** Groepen met meer dan 50 personen zullen 15 minuten moeten wachten

twensen heeft, gelieve die dan te melden aan onze reservatiedienst.
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HOE GAAT U DAARBIJ TE WERK? *

STEL UW MENU SAMEN OP BASIS
VAN ONZE MEERKEUZEMENU'S.

VA N 1 2 U TOT 23 U TIJDENS HET BANKET KRIJGEN UW GASTEN

{ \ENU PER GROEP EEN AFGEDRUKT MENU. ZE KUNNEN KIEZEN UIT MIN-
STENS 3 MENU'S DIE U VOORAF HEEFT SAMENGESTELD

UIT CATEGORIEEN A, B, C, E OF S.

HIER VINDT U
3 VOORBEELDMENUS

J \| J \| J \|
VOORBEELD 1 VOORBEELD 2 VOORBEELD 3
m GROENTENSOEP m MOULES MARINIERES m HUISGEMAAKTE
OF KLEINE MET FRIET OOSTENDSE
GEMENGDE SALADE OF 1/2 GEBRADEN KIP MET GARNAALKROKET
MOULES MARINIERES FRIET EN SALADE OF BREUGHELHAM
m o OF FISH AND CHIPS MET TARTAARSAUS .o
R ; MOSSELEN IN WITTE WIJN
MOULES MARINIERES OF RUNDERSTOOFVLEES OP Z'N m VET FRIET
MET FRIET VLAAMS MET FRIET
R e ... OF ZEEDUIVEL MET PREI EN POMMES
DUCHESSE
FRIET EN SALADE APPELTAART OF GEFLAMBEERDE STEAK MET PEPERSAUS
OF FISH AND CHIPS MET TARTAARSAUS OERROGIIERCLES EN FRIET
OF RUNDERSTOOFVLEES OP Z'N e OF WATERZOOI VAN VIS MET
VLAAMS MET FRIET 1 BIER VAN HET VAT GESTOOMDE AARDAPPELEN
NAAR KEUZE (25 CL)
OF 1 FRISDRANK (33 CL.
IJSTRUFFEL MET CHOCOLADE OF 1 GLAS RO(DE ! HUISBEREIDE CHOCOLADEMOUSSE
OF VERSE FRUITSALADE : OF HUISBEREIDE CREME CARAMEL

WITTE OF ROSEHUISWIJN

DIGESTIEVEN, STERKEDRANK

VOORGERECHTEN

1
[—\_

\S
m GROENTENSOEP OF KLEINE GEMENGDE SALADE 4,00 €
m ARTISANALE CERVELAAT MET MOSTERDMAYONAISE OF MOSSELSOEP 6,70 €
UIENSOEP OF BOUILLABAISSE OF BORD MOULES MARINIERES (250 G)** 920 €
m DUO VAN GARNAAL- EN KAASKROKET OF HARINGFILET MET RAUWKOST 12,10 €
DUO VAN GARNAAL- EN KAASKROKET OF OOSTENDSE TOMAAT-GARNAAL 13,30 €
m HUISGEMAAKTE OOSTENDSE GARNAALKROKETTEN (2 STUKS) OF BREUGHELHAM 15,10 €
KREEFTENSOEP OF MOSSELEN MET LOOKBOTER OF OOSTENDSE TOMAAT-GARNAAL 15,70 €

Vs

* geef uw keuze ten laatste 3 dagen voor de dag van het banket door. Geldig voor groepen van minstens 15 personen.

Indien een van uw gasten bijzondere dieetwensen heeft, gelieve die dan te melden aan onze reservatiedienst.

** De directie behoudt zich het recht voor om kleine potten van 500 gram per twee personen te serveren voor groepen van meer dan 50 perso-
nen.
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1 Mosselen worden in potten van 800 gram geserveerd voor groepen tot 50 personen. Bij grotere groepen behoudt de directie zich het recht voor
om ze in diepe borden te serveren (tweede portie inbegrepen).
2 Belgische bieren van het vat: pils, witbier of blond bier.

.
1/2 GEBRADEN KIP MET FRIET EN SALADE OF GEGRILDE VARKENSKOTELET MET FRIET EN SALADE
OF RUNDERSTOOFVLEES OP Z'N VLAAMS MET FRIET OF FISH AND CHIPS MET TARTAARSAUS
OF GEGRILDE RUMSTEAK MET FRIET EN KRUIDENBOTER 16,60 €
MOULES MARINIERES' MET FRIET OF 1/2 GEBRADEN KIP MET FRIET EN SALADE
OF FISH AND CHIPS MET TARTAARSAUS OF RUNDERSTOOFVLEES OP Z'N VLAAMS MET FRIET 18,40 €
MOSSELEN MET WITTE WIJN' EN FRIET OF GEGRILDE RUMSTEAK MET FRIET EN KRUIDENBOTER
ZXB  OF GENTSE WATERZOOI VAN GEVOGELTE MET GESTOOMDE AARDAPPELEN 22,80 €
MOSSELEN MET WITTE WIJN' EN FRIET OF ZEEDUIVEL MET PREI EN POMMES DUCHESSE OF
m GEFLAMBEERDE STEAK MET PEPERSAUS EN FRIET OF WATERZOOI MET VIS EN GESTOOMDE AARDAPPELEN..... 2670 €
p
.
HUISBEREIDE CHOCOLADEMOUSSE OF CREME CARAMEL 6,00 €
[ WAFEL MET SLAGROOM OF ROOMIJS MET MERINGUE EN SLAGROOM (15 MINUTEN WACHTEN) 8,30 €
IJSTRUFFEL MET CHOCOLADE OF VERSE FRUITSALADE 8,80 €
Il APPELTAART OF PROFITEROLES 910 €
p
.
m APERITIEF (MARTINI, GANCIA, PINEAU DES CHARENTES, PORTO, SHERRY, KIR, BIEREN VAN HET VAT, CAVA).......ceereecrreennnes 700 €
E APERITIEF (WHISKY'S, GIN, VODKA, GLAS CHAMPAGNE, MARTINI, GANCIA, PINEAU DES CHARENTES, PORTO,
SHERRY, KIR, BIEREN VAN HET VAT, CAVA) 1,30 €
E 1 BIERTJE VAN HET VAT NAAR KEUZE?2 (25 CL) OF 1 FRISDRANK (33 CL) OF 1 GLAS RODE, WITTE OF ROSEHUISWIUN................... 3,70 €
m 2 BIEREN VAN HET VAT NAAR KEUZEZ2 (25 CL) OF 2 FRISDRANKEN (33 CL) OF 1/4 LITER RODE, WITTE OF ROSEHUISWIJN 6,10 €
E 3 BIEREN VAN HET VAT NAAR KEUZE2 (25 CL) OF 3 FRISDRANKEN (33 CL) OF 1/2 LITER RODE, WITTE OF ROSEHUISWIJN 10,60 €
m DRANK A VOLONTE (ENKEL GELDIG TIJDENS DE MAALTIJD VOOR DE DRANKEN DIE BIJ E3/E4/E5 WORDEN OPGESOMD) 15,00 €
DIGESTIEVEN, STERKEDRANK 890 €
A
2 EXTRA’S
\_
m NAGERECHT ) KAASBORD S3 KOFFIE OF THEE §
DE KOLONEL VAN LEON MET 4 BELGISCHE s
(BOL CITROENSORBET/ ) KAZEN =
OVERGOTEN Vi K]
MET VODKA) & 5
&
5,70€ 9,00€ g
S
2
-

\]



BEZORG ONS EEN CORRECT INGE-

VULD FORMULIER

(BEDRIJFS)NAAM
VERANTWOORDELIJKE
TELEFOON/GSM
E-MAIL

BTW-NUMMER

DATUM

UUR

UW REFERENTIE
AANTAL GASTEN
MENU

PRIJS VAN HET MENU

OPMERKINGEN

TAAL VAN DE GASTEN

NATIONALITEIT VAN DE GASTEN

GROUPE LEON VANLANCKER 1893 BV
BEENHOUWERSSTRAAT 18

1000 BRUSSEL

WWW.CHEZLEON.BE

WELCOME®@LEON1893.COM
+32 (0)2 51114 15

HchezleonI1893

PRIJS CONFIDENTIEEL? JA NEE
BETALING: CONTANTEN CREDITCARD FACTUUR VOUCHER VOORUITBETALING
i TIPS N
INDIEN U EEN BANKET MINDER DAN 48 UUR VOOR DE GELIEVE ONS OP DE HOOGTE TE BRENGEN VAN EVENTUELE
AFGESPROKEN DATUM AFZEGT, ZULLEN WE DE HELFT VAN VOEDINGSALLERGIEEN EN/OF MEER INFORMATIE AAN DE
HET AANTAL GERESERVEERDE PLAATSEN AANREKENEN. RESERVATIEDIENST TE VRAGEN.
HET UITEINDELIJKE AANTAL GASTEN MOET 48 UUR VOOR UW TAFELS WORDEN TOT 15 MINUTEN NA HET
DE DAG VAN HET BANKET WORDEN DOORGEGEVEN. DIT GERESERVEERDE UUR VRIJGEHOUDEN. DAARNA ZAL UW
GETAL WORDT ALS DEFINITIEF GEACHT EN GEBRUIKT VOOR GROEP WORDEN VERDEELD OVER DE NOG BESCHIKBARE
DE FACTURATIE. TAFELS.
VOOR ALLE WIJZIGINGEN VAN GERECHTEN TIJDENS INDIEN U OP VOORHAND WEET DAT U LATER ZULT ZIJN OF
DE MAALTIJD ZAL TER PLAATSE EEN TOESLAG OP DE DAT ER BEDUIDEND MINDER GASTEN KOMEN, GELIEVE DE
MENUPRIJS WORDEN AANGEREKEND. MAITRE D'HOTEL DAN TE VERWITTIGEN VIA HET NUMMER
+32.(0)2.511.14.15.
~N + EEN BETALING VOOR DE HELE GROEP. Ve
Btw en service inbegrepen.
Algemene verkoopvoorwaarden beschikbaar op www.chezleon.be/cgv.pdf “Realised with the support of Brussels Invest & export". BRUSSELS
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